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Formdgan att i dag tinka annorlunda dn igdr,
sKiljer den vise frin den envisa.

* John Steinbeck, *
¥ ¥

Vart mal ar att skapa en levande landsbygd och varna om varandra.
Gardslovs Byalag bankgiro 5591-7579



ALDERMANNABREYV

Hoppas ni alla har haft en trevlig sommar med mycket sol och bad har ute pa slatten.

Vi kan se tillbaka pa en sommar med manga vélbesokta aktiviteter och inte minst manga nya
medlemmar déar vi nu ser ut att spranga gransen pa 400 st medlemmar, inte illa for lilla
Gardslov!

Men nu narmar sig hosten och regnet vraker ner men da kan det vara skont att tréaffas i vart
kulturhus for en aktivitet eller bara en fika i goda vanners lag. Vi narmar oss vart arsmote
som kommer att hallas 16rdagen den 22 november och en inbjudan kommer med posten till er.
Vi har ett byardd som arbetat mycket hart i ar och kommer att behéva kompletteras med
nagon ny medlem infér 2015 sa har ni forslag till valberedningen eller ni kénner for att
hjalpa till pa vara olika aktiviteter sa hor av er till oss.

Motioner till oss skall vara oss till handa absolut senast den 7 oktober.

Vi har under aret &ven varit aktiva i vart samarbete i Trelleborg Tillsammans och nu senast
pa Modeshdgsangar dar vi visade hur man slog med lie och fick se hur man férr arbetade
med hastar. Tack vare Harald Persson s var vi manga som fick lara oss att sla med lie,
nagot som var mycket uppskattat av alla, sa nasta ar ar vi kanske lite battre rustade for
uppgiften. Titta garna in pa dessa aktiviteter, det ar ett trevligt satt att traffa andra fran
liknande foéreningar och byta erfarenheter.

Tack vare nagra vakna medlemmar sa har vi fatt en ny spis i Kulturhuset skankt av Mariel
Andersson och Anders Kristensson stort tack! Vi vill &ven tacka Linborgs Bildemontering i
Skurup som skankt nya dynor till tuff tuff taget.

Vi vill aven rikta ett stort tack till alla sponsorer som hjalpte oss pa vara Matrunder for barn
och vuxna. Algots Brod, Gunnarhogs gard, Hollvikens Potatis, Ica Anderslov, Larsviken
chips, LRF Sodra Aby Lokalférening, Petersborgs Gard, Skane Mejerier.

Val mott

Med Vanliga Halsningar

S Eoit i

Alderman
Gardslovs Byalag

LARS — ERIK OLSSON GARDSLOVS BYALAG
SILLESJORACKAN 63-0 <« 274 94 « SKURUP
TELEFON: 0410 — 221 32 + 070-059 39 61
MAIL: LARS-ERIK@MINMAIL.NET
MAIL: BYALAGET@GARDSLOV.SE
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Tréaffas tisdagar udda veckor
mellan 14.00 — 16.00 i Kulturhuset.
For program och information

kontakta Ulla Andersson
tel. 0410-22128 é
Ett samarbete med
Studieforbundet/Vuxenskolan
Qi-gong

Startar ater tisdagen den 16 september
kl1.19.00 i Kulturhuset under ledning
av Agneta Ostlund.

For information och anmalan:
Carl-Gustav Jagerstam

tel. 0410-20981

Ett samarbete med
Studieférbundet/Vuxenskolan

Curling ganget
Startar ater i borjan pa november och
traffas mandagar, torsdagar kl. 09.00 i
Kulturhuset for en rolig stund med
curling och fika.

For information

och anmaélan:

Erik Hansson &
tel. 0411- 41 241.

Forslag och idéer
Har ni onskemal eller forslag pa
aktiviteter i Byalaget sa hor av er.
Lars-Erik Olsson

Tel: 070 - 059 39 61

E-Post :byalaget@gardslov.se
www.gardslov.se

Surstrommingsafton
Lordagen den 20 september kI. 17.00 ar
ni valkomna till Kulturhuset for att prova™
surstromming med traditionella tillbehor.
100: - / pers.

Starkare drycker medtages sjélv.

Anmaélan oss till handa senast den 15/9.
Anmélan till:
Carl-Gustav Jagerstam @
Tel: 0410 — 209 81

Mobil: 0768 — 78 46 32

E—Post :byalaget@gardslov.se N
Pubafton SN
Fredagen den 24 oktober start kI 19.00 &
valkomnar vi vara medlemmar till ’/J
pubafton i Kulturhuset. Frén 20.30 (-\"*
spelar vi upp till dans. #’4
2 |
Halloween pyssel 3

Sondagen den 26 oktober kl.11.00 — 14.00
valkomnar vi alla barn till Kulturhuset \:'

for att pyssla infor Halloween med oss qg* ‘7‘
under ledning av Mette Andersson. \







Fredagskvdllen med grillning och
trubadurer var vilbesékt. Jonas och
Anna fran Svedala stod for
underhdllningen. De yngsta besékarna

bjods pa en tur med tuff-tufftaget och

kunde sen beritta att det fanns liskiga |8

héixor och spéken i skogen. Ett

fangades dessutom pa bild!

e

Ndr milan har fatt svalna nagra veckor
efter sldckning dr det dags att riva den
och forhoppningsvis dr den generds med
sin variant av svart guld. Trd som inte dr
fardigkolat sparas till néista mila och kolet

som blivit packas antingen i pdsar om tre

kilo eller i lite mindre och tjusigare

presentforpackningar.




En tur for alla sinnen...

Det borjade med att Lennart fick hora
om stadsbarn som trodde att

potatis vaxer pa trad. Bedrovligt
tyckte han och klackte idén om en
“matrunda” for skolelever dar man
skulle ha mojlighet att med alla sina
sinnen bekanta sig med livet pa
landet och léra sig var maten kommer
ifran och vad den innehaller. Byalaget
héngde pa och onsdagen den 14 maj
var det dags for 30 tredjeklassare fran
Pilevallskolan i Trelleborg att besoka
Gérdslov med omnejd.

Redo for utfird med Piff & Puff.

Béljande rapsfilt

Barnen anldnde med buss och starta-
de i Kulturhuset med morgonfika och
information. Dérefter var det dags

att dntra Piff & Puff och ge sig ut pa
vagarna med Lennart vid ratten och
Monika som guide. Forsta stoppet
var ute vid ett lysande gult rapsfilt
dédr Monika berittade om grodan och
visade rapsfron innan det var dags
for barnen att provsmaka rapsolja.
Ingen hojdare, tyckte de flesta men en
och annan uppskattade smaken och
kunde ocksa konstatera att inte alla
oljor haller samma klass.

”Det var kul att ldra sig nanting om
raps och rapsoljan och sen ndr jag
kom hem sa smakade jag min raps-
olja och er var godare”

Efter att Carl-Gustav talat om att
rapsolja dven anvéands vid framstall-
ning av chips och pommes frites och
dessutom latit dem smaka Larsgar-
dens goda chips insag skolbarnen
snabbt rapsoljans fordelar.

Taget rullade vidare till Kjell och Ulla

dér barnen fick titta ndrmare pa od-
lingar med potatis och nysiddda betor.
Man fick ocksa ldra sig hur hallon,
radisor och mordétter vaxer. Dessutom
fick de smaka pa bade jordgubbar och
rabarber. Med socker till.

”Jag larde mig att vi dter 40 % socker
per ar’, konstaterade en av eleverna.
40 kg skulle det forstas vara, men det
ar ju illa nog...

Ett mycket populdrt stopp pa resan
———

Pa besok hos Ulla och Kjell.

var hos Gitte och alla hennes djur.
Har kunde man bekanta sig med bade
hund och hastar, duvor, papegoja,
undulater, fiskar, kaniner, hons, en
hamster och katter. Sju ljuvliga sma
kattungar gick fran famn till famn.
Alla ville halla och krama.

<4

"Det va den forsta gangen jag halde
en kattunge i min hand”, berdttade en
medan en annan papekade:

”Jag gillade allra mest katterna. Spe-
ciellt de sm& MEN lat alla fa halla en
gang for jag fick ej halla en endaste
gang” Det ska vi komma ihag till
nasta gang Vunesa!

En av eleverna fastnade for hamstern:
”Det var jattekul ndr jag holl i ham-
stern, den var sé liten och tjock och
den rorde sig hela tiden, men det var
det som var roligt!”

Trots alla djur kunde nagra tinka sig

att dven fa kolla pa grisar och kor.
Och en hade missat kaninerna:

“Det djuret jag saknade var kanin. Ni
kanske borde tinka pa det till nésta
klass som kommer och hélsar pa er.
Men allt annat var superkul och su-
pergott. Jag tycker att ni hade lyckats
jattebra’, berommer Ormela.

Sedan var det dags for lunch och
Inga-Britt stod redo med dggakaka
med korv och bacon och spettkaka
till efterratt.

Alla ville klappa faren.

Jattegott tyckte ungarna och flera ville
ha receptet till dggakakan.

”Tur att ni hade kycklingkorv”, pa-
pekade en grabb, “for jag gillar inte
griskorv dnda att jag inte ar muslim.”

Som avslutning pa dagen demonstre-
rade Paula farvallning.

”Pa sista stippet fick vi se en Border-
collie. Det dr en hund som jagar far
in i en bur med 4 lika stora sidor. Det
var riktigt coolt att se”, tyckte Molly
medan Lukas var helt lyrisk:

Vi sag en hund som sprang ner och
hemtade manga far. Det var det roli-
gaste jag har varit med om!”

Ja, att barnen uppskattade dagen till
fullo rader det ingen tvekan om. I
tackbreven haglade superlativen:
”Taget var skitbra ska ni veta!”

”Jag hade girna velat vara dér i tva
dagar och se dnnu fler djur”

"Det var riktigt kul, ni var snilla och
trevliga”

”Jag dlskade hela dagen”



...och alla aldrar

Efter en sadan succé var det givet att
det skulle anordnas en liknande tur
for byalagets medlemmar och andra
intresserade. Vissa tvivlade pa att det
fanns nagot intresse men anmélning-
arna ramlade in och sondagen den 29
juni var det dags. For att fa plats med
alla de 83 resendrerna fick de delas in

itva turer, en kl 10 och en kl 13.

Lokforaren riknar in passagerarna.

Till det facila priset av 70:-/person
fick man utdver tagresan dven en
hirlig sommarlunch med Lasses
fankalsgravade lax.

Det ldg regn i luften, men molnen
begrep att det inte var lage att blota
ner Girdslov denna junisondag.
Turen foljde samma rutt som bar-
nens, och uppskattades lika mycket
av de vuxna resendrerna. Lite fick
Lennart och Carl-Gustaf truga nér
det géllde att testa rapsoljan. Men
vid avsmakningen av jordgubbar och
Larsvikens chips hemma hos Ulla
och Kjell var det ingen som tvekade.
Skalarna tomdes med blixtens hastig-
het.

Lasse hade gravat den goda fin-
kadlslaxen som serverades till lunch.

Hemma hos Gitte beundrades allt
fran storsta hést till minsta duvunge.
Kattungarna hade hunnit véxa till sig
lite, men var fortfarande bedarande.
Och nir vi, efter att ha besokt en
“hemlig” appeltradgard, avslutade tu-
ren med Paulas skickliga uppvisning
i farvallning kunde vi konstatera att
det var tva mycket innehallsrika tim-
mar vi just tagit del av. Tack till alla
som hjilpte till med arrangemanget!

Monica ér den perfekta ciceronen
med en aldrig sinande kélla av kun-
skap. De som lyssnat noga hade sva-
ren givna i tavlingen, ddr man kunde
skrapa ihop totalt 12 podng:

1. Vilket ar vart dldsta husdjur?
Hunden

2. Fran vilket land kom mannen

som kom pa hur man kunde utvinna
socker? Tyskland

3. Hur stor yta av Trelleborgs kom-
mun utgor akermark, i procent? 82%
4. Persilja dr rik pa tva vitaminer,
vilka? C och A

5. Vem fick drva sockerkungen Tran-
chells slott Orenés? Ankan/Frun

6. Vilken groda odlas procentuellt
mest pa Sodersldtt? Vete

7. Vilken dryck kan man producera
av potatis? Brinnvin

8. Raps ér en korsning mellan tva
andra vaxter, vilka? Kdl och Rova

9. Fran vilket land hirstammar toma-
ten? Peru

10. Vilken frukt var det som hjalpte
Isaac Newton att komma pa tyngdla-
gen? Apple

11. Hur mycket socker finns det i
genomsnitt i en sockerbeta? 140 gram
12. Soderslatt dr en region som odlar
mycket mat. Vilka tva andra regioner
i Europa ér kdnda for sina odlingar
och mattraditioner? Toscana/Italien
och Provence/Frankrike.

Vann gjorde Peter, Kristina och Maja
Holm med 10,5 p. Pa 2:a plats kom
Lena Boivert med 10 p och pé 3:e
plats Ulla, Max och Katrine Boberg
med 9 p. Grattis!







"Det dr icke 1 alla herrgardspastorat som en
kyrkoherde under si lang tid kan bevara vinskapen
med baronen, patronerna och statarna.” Sa lyder ett
citat om Viktor Akerman, kyrkoherde 1 pastoratet

under Nisbyholms gods innehillande socknarna
Girdslév och Onnarp mellan 1889 och 1930.

Viktors far, Axel Akerman, blev 1859 utsedd av
Patronus friherre C.F. von Blixen-Finecke frin
Halmstads socken att bli kyrkoherde 1 pastoratet
under Nisbyholm. Viktor och hans tvillingbror var
nummer fem och sex 1 en syskonskara pa atta. De
var ett ar gamla nir flytten gick tall pristgarden 1
Girdslov och dir stannade sen Viktor fram till sin

dod 1930.

Axel dog 1887 och tva ar senare tog Viktor over
rollen som bade kyrkoherde och lantbrukare, det
senare upphorde 1914 all fohd av 1910 ars
prastlonereglering vilket mnebar att prister fick sin
16n 1 pengar 1 stillet for att livnira sig pa marken som
tillhorde pristgarden. Forutom yrket, lantbruket och
kirleken till jakt och friluftsliv fanns det inte manga
likheter mellan far och son. Axel var mer utatriktad,
mtresserad av lanthushall samt gammaldags, string
och konservativ 1 sin uppfostran, pa kvillarna gick
han fran rum tll rum for att se att samtliga 1 huset
kommit 1 sing. Viktor valde att inte vara sa offentlig,
fokus lag pa familj och forsamling. Samtidigt visade
det sig att han var duktig p att leda, 1 mer an 30 ar
var han ordforande 1 kommunalnimnden,
hilsovardsnimnden och fattigvardsstyrelsen. Han
ansags som enkel och folkkir och var en uppskattad
talare 1 bade kyrka och missionshus.

Bara nigra ar fore sin dod 1930 fick Viktor
Akerman idén att skriva ner sina memoarer och si
gjordes. Aven om det var mest for familjen och
efterlevandes  skull fanns forhoppningen  och
uppmuntring fran utomstaende att sa smamngom bl
publicerad. Forutom ” Minnen och anteckningar
fran Girdslovs och Onnarps pastorat” som denna
artikel bygger pa, skrevs sedan “Fran morfars och
mormors tid. Minnen och horsigner.” Mer hann

Viktor inte med att skriva.

Viktor Akerman 1858-1930

Forsta delen av memoarerna handlar om hemmet
och skolan. Lantbruket beskrivs bara 1 korthet hur
hans far dikade och drinerade jorden och sedan
lade den 1 lotter. Den bestiende arbetsstyrkan pa
garden bestod av fyra dringar och en ryktare, alla
boende pa garden, samt en stiderska, en kokspiga,
en brygghuspiga och en vivpiga. Under sommar och
host tillkom daglonare och torpare som gjorde
dagsverken pa garden.

Viktor skriver inte mycket om sin far, det som
namns dr vildigt sakligt och korrekt. Diremot
berittar han med stor virme vilken fantastisk kvinna
hans mor Margareta var. Hon gick upp klockan fem
varje dag aret runt och paborjade dagens arbete och
sysslor och avslutade oftast inte forrian efter morkrets
mbrott. Han skriver vidare att utan sin mors harda
arbete och kloka hushallning skulle hans far aldrig
lyckas fa samtliga sex soner genom diverse
utbildningar till deras slutliga yrken;

Anders 1849-1893, jigmistare. Axel 1851-1904,
borgmistare. Georg 1853-1919, major. Ernst 1858-
1943, bergsingemor 1 Spanien. Assar 1860-1936,
hiradshovding och statsrad, justiteminister under
Branting. Aven systrarna Ninni 1856-1926 och Titti
1862-1947 fick skolbildning dock inte pa universitet
och hogskola.

Margareta beskrevs som en
| pristfru “som gick utanpa de
| flesta” och pristhemmet hon
o ansvarade for var  bade
 gistfritt och  representativt.
= Hon tog emot flickor fran
bildade familjer som fick lira
sig hushall av henne for en
avgift pa 50 kronor per
manad, pengar som gick till
sonernas utbildningar. Viktor
skriver "Dirfor honnor for
livsgarning ~ ar
oforglommelig”.

mor, vars



Med smak for kvalitet

I Skurups gamla stationshus fran
1874 &r hallen for godsinldmning
och biljettforsdljning forvandlad
till en mysig lunchrestaurang.
Agaren, Johan Jonsson, kom i
kontakt med byalaget i somras da
han hjalpte till med kolmilan. Vi
blev nyfikna pé hans restaurang
och bestamde oss for att gora ett
besok.

Totalt renoveringsbehov

Johan och hans sambo Heléne
Halvardsson kopte stationshuset
redan for atta ar sedan, men det
var forst tva ar senare som Res-
taurang Karl Johan 6ppnade.

”Dels tog det lite tid innan vi
kunde komma in i huset pa
grund av den tidigare hyresgas-
ten, dels behovde huset renoveras
fran topp till ta. Hér fanns till ex-
empel varken vatten eller avlopp”,
berattar Johan medan han visar
runt i de ljusa, frascha lokalerna.
Med hjdlp av Johans pappa Eskil
fixade paret hela renoveringen
sjdlva, utom elarbeten som lejdes
ut.

Dromde om en egen krog

Att det blev en restaurang i just
Skurup beror pa att Johan ér upp-
vuxen dér. Han och Heléne hade
bott ett antal ar i Malmo, men
nér det var dags for barn ville
bada bo i en lugnare miljo. Johan
har jobbat med mat hela livet.
Hans morbror var kock och efter
att ha gatt kocklinjen i Malmo
boérjade Johan sin bana hos ho-
nom. Under en period var han
trott pa sena kvallar och valde da
att arbeta inom chark istallet.
Det var framfor allt Heléne som
drémde om en egen restaurang
och nir stationshuset blev till
salu bestamde de sig for att satsa.

I Skurups gamla stationshus ryms idag en forstklassig lunchrestaurang.

Mat av hogsta kvalitet

Konceptet ar enkelt: mat av hogsta
kvalitet. Johan lagar allt fran grun-
den och efter sdsong.

”Jag gillar vallagad svensk hus-
manskost och inspireras av det
skdnska landskapet, men sneglar
ocksd lite pé det italienska och
spanska koket”, sdger han.

Ekologiskt och ndrproducerat
Révarorna viljs ut med bade
smak, sinne och hjérta. Det allra
mesta dr ekologiskt eller néarpro-
ducerat. Helst vill man ha bade
och. Kottet dr svenskt, inkopt via
byalagets dlderman Lasse, medan
tagel kommer frdn Tockafarma-
rens ungtupp i Genarp och potati-
sen hamtas fran Torsjo.

\ —i

Johan lagar allt fran grunden.

”Vi har redan dvertygat manga
om att glada grisar och kor som
far ga ute smakar bittre”, sdger
Johan och fortsétter: men det
ar tufft. Skurup ér inte sa stort
och kunderna jamfor lunchpri-
set med grillkioskens meny.”

En vanlig vardag har man
mellan 40 och 70 lunchgister.
Det ger inte tillrackligt mycket
vinst for att kunna ha nagon
anstélld, men Heléne tar hand
om det administrativa och
Johans mamma Bitte hjilper
till med serveringen. Resten far
han skota sjély, vilket innebér
arbetsdagar pa 10-14 timmar.

Fredagsmys

Utover lunchserveringen satsar
Restaurang Karl Johan under
vinterhalvaret ocksa pa fre-
dagsmystallrikar for avhamt-
ning. For 105 kr far du 5-6
olika smaritter, lite tapasinspi-
rerat, att avnjutas hemma. Tank
sa skont att slippa laga middag
fredag kvall!

Cateringbufféer

Johan star ocksa till tjanst med
cateringbufféer. Buffén med
anka dr en av de populdraste
och det dr inte svart att forsta
varfor:



Godsinldmning och biljettforsdlining dr idag forvandlade till frischa restauranglokaler.

Rosastekt ankbrost serveras med
ljummen potatissallad med si-
songens gronsaker, korianderaioli,
smordegsinbakade rodbetor med
getost och spenatsauté, Ceasarsal-
lad med hyvlad parmesan och
krutonger, 16k- och sardelltartelett
och hembakat bréd med 6rtsmor.

Mat- och vinprovningar
Restaurangen har fullstindiga
rittigheter och framover planerar
Johan ocksa att halla olika prov-
ningar av mat och vin med mera.

Farmer’s Market

Passionen for bra mat ar standigt
ndrvarande och kreativa idéer
rader det inte brist pa. Heléne har
tillsammans med Leigh Ipsen,
som dger butiken Little Gardens i
Katslosa, precis fatt ett bidrag fran

karl

restaurang

Stationshuset
Jarnvagsgatan 2

274 34 Skurup
Telefon: 0411-406 39

Hjartligt vailkommen!

]Ohan

Skurups Sparbanks Miljonen for
att kunna forverkliga drommen
om en Farmer’s Market. En plats
med fokus p& mat dar man kan
handla bra lokala ravaror som
gronsaker, frukt, kott och fisk.

Man vill ocksa hélla inspirerande
matlagningsklasser och engagera
barnen i olika aktiviteter som har
med mat och lokalproducerat att
gora. Tanken 4r att det ska bli en
Farmer’s Market-sondag under
var, sommar, host och jul med
start varen 2015. Atminstone den
forsta kommer att héllas pé Res-
taurang Karl Johan, men sedan ér
det tankt att marknaden ska flytta
ut pa Skurups gator.

Gott betyg
Pa Google haglar de positiva

omddmena om Restaurang Karl
Johan med kommentarer som:
“Mycket trevlig personal, maten
ar superb med fantastiska révaror
som tillagas med varsam hand.
Alltid trevligt nér dgaren tar sig
tid att prata med gésterna!” och
"Detta dr en av de absolut basta
lunchrestauranger jag besokt.”

Det ér bara att hoppas att vi i
byalaget far tillfille att dra nytta
av Johans kunskaper, inte bara i
samband med kolmilan!

Lunch serveras vardagar kl 11.30-15.00

Dagens ritt Pris 85:-

Fredagsmys

Salladsbuffé, hembakat brod, dryck och kaffe ingar.
P& menyn finns éven paj, soppa och husets egen pasta.
Vi anvéinder ekologiska och narproducerade varor.

Koket har 6ppet fredagar 15.00 - 18.00 for avhamtning av
fredagsmys. Ring koket for info om fredagens meny.

Cateringbufféer fran 240 kr/person inkl moms och leverans.
Priserna baseras pa grupper om minst 20 personer, vanligen

kontakta oss for offert.
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bord och stolar bars ut och hamburgare med tillbehdy serverndes,
Sen var det tiviingsdags! Skjuta puck, spotta grona
godisgrodor och sliicka Ljus med vattenpistol var wigra av
grenarna, God mat, treviigt umgiinge, minga goda skratt, en
leall 8L och Lite tiviingsanda, sé fér man en lyckad pubafton!
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Som man gjorde forr i tiden
Trelleborg Tillsammans dr —
ett samarbetsprojekt

f_‘ii!l!m;w’”]
mellan kommunen,
byarddet,
Naturskyddsféreningen
och diverse féreningar.
Ett arrangemang som
tagits Over i deras regi ar
att hilla efter
Modeshogsingen 1 Gislovs

strandmark for att denna

inte ska vixa igen och
forsvinna. Bestimmelserna
ar att detta ska goras pa
gammalt sitt, s4 med hjilp
av Mats Thomsson och
hans nordsvenskar frin
Loberod samt entusiaster
fran bl.a. Girdslévs byalag
slogs dngen med
slattermaskin och lie,
precis som forr, 1 slutet av
augusti. Slipsten fanns till

hands for sla eggar.
g
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